
京の老舗コラボ料理と季節のおばんざいビュッフェ

「京おばんざいバイキング日向萌」は
「レストラン嵐山　京のごちそうビュッフェ」にリニューアル致しました。

京都の老舗コラボ料理として「京つけもの 西利」「井筒八ツ橋本舗」「祇園 辻利」「嵯峨豆腐 森嘉」「京佃煮 野村」など京都の老
舗メーカーとのコラボ料理や、旬の素材にこだわった京都のおばんざいをはじめとする和食、  洋食、スイーツなど「京のごちそう」をお
好きなだけどうぞ。 嵐山・渡月橋が一望できるお席から絶景と一緒に召し上がれ。
シェフによる調理実演のコーナーもあり！ できたての美味しさも お楽しみいただけます。

https://www.r-arashiyama.com/meals/buffet/


京のおばんざい
「おばんざい」とは京都の一般家庭で作られてきたいわゆるお惣菜。
京都近郊で栽培される京野菜を用いて、京都らしい薄味の味付けがメイン。
近年はヘルシーなイメージでも人気が高まっています。  そんな京のおばんざいを中心とした、和食のごちそうをどうぞ。

レストランの名に恥じぬ洋食を
京都だからと和食ばかり提供しているわけではありません。
バリエーション豊かな洋食は老若男女問わず人気です。



スイーツもたっぷり召し上がれ
「京のごちそうビュッフェ」をご利用時には別腹もちゃんとご用意を。 旬に応じたスイーツまでしっかりとお楽しみいただきます。



ドリンクバー、無料
「京のごちそうビュッフェ」は各種ソフトドリンク、 コーヒー、紅茶など 全てが料金に含まれています。

アルコール類は別料金でご提供いたします。

余裕の大会場は最大230名収容
京都市内でも最大規模の収容人数を誇る、
レストラン嵐山の「京のごちそうビュッフェ」。
大口の団体様でも受け入れ可能ですので、ぜひご利用下さい。

レストラン嵐山 京のごちそうビュッフェに関して

営業日時間
※休業日、営業時間は不定期になりますので、お越しの際はお問い合わせください。

団体のご予約は基本的に営業時間内30分ごとになっております
詳しくはお問い合わせください
電話でのお問い合わせは、075-872-5111
メールでのお問合わせは、こちら
例：11:00～、11:30～、13:00～

制限時間は５０分間、食べ放題・飲み放題です

https://www.r-arashiyama.com/contact/


料金

年齢で料金が変わります
大人（11歳以上）　2,200円（税込）
小人（4歳～10歳）1,100円（税込）
幼児（3歳以下）無料

メニュー

旬・季節に応じてメニューが変わります
レストラン嵐山「京のごちそうビュッフェ」は、旬のおばんざいをはじめとする和食、洋食、サラダ、スイーツなどをご提供しています。
季節によってメニューが異なりますので、詳しくはメニュー表をご覧ください。ソフトドリンクは飲み放題、アルコール類は生ビール、レ
モンチューハイ、ハイボールは各種別料金にてご用意しています。 

お願い

レストラン嵐山「京のごちそうビュッフェ」からのお願い

予約時間に遅れる場合は必ずご連絡下さい。当日の予約状況によっては、お席を次のお客様に譲らせていただきますのでご了1.
承ください。
食事時間は50分間です。時間超過は次のご予約のお客様のご迷惑となりますので、お気をつけください。2.
食べ放題、飲み放題ですが、全て会場内でお願いします。お持ち帰りは厳禁です。3.
お皿に取ったお料理は全部食べましょう。お残し許しまへんで！4.
食器類のご返却はセルフサービスでお願いしております。返却台までお持ちください。5.

ご予約

団体予約が優先となります
レストラン嵐山「京のごちそうビュッフェ」は団体様の予約を優先しています。シーズンによっては団体客でお席が埋まることも多々あり
ます。個人でご利用のお客様は、お席に空きがあればご利用可能です。空席状況は日により異なりますのでお気軽にお問い合わせください
ませ。

お席レイアウト



下記よりレイアウト図をご覧いただけます
バイキング会場.pdf

https://www.r-arashiyama.com/test/wp-content/uploads/2023/09/バイキングレイアウト.pdf

