
メニューのお知らせ

2023年５月下旬からメニューが新しくなっていますので、ご注意ください。

団体要予約
　今回の新メニューは弊社のＩＨヒーターを活かして鍋料理を充実しました。

　まずは各種の基本鍋を召し上がっていただき、特製の辛味噌を入れて味を変えて二度目のあじわい、

　〆に麺を加えてお出汁を最後まで味わっていただき三度目のあじわいを楽しめます。

　　

２名様以上のグループから受付、団体様はお待たせしないセットメニューをお選びください。ご予算に合わせて多彩なメニューをご用意し
ております。必ず事前にご予約をお願い致します。

グランドメニューチラシ

京豆腐
京都といえばやはり湯豆腐。大豆の風味が豊かに香る名物の京豆腐をお楽しみ下さい。また京都で「お出汁」を楽しみにしている方も多い
のでは？当店の湯豆腐はあえて出汁で豆腐を味わっていただくスタイルと、豆乳出汁で更に大豆の旨みを最大限に引き出した自慢の出汁も
ご用意しましたので、味わってください。

https://www.r-arashiyama.com/%e6%96%b0%e3%83%a1%e3%83%8b%e3%83%a5%e3%83%bc%e3%81%ae%e3%81%8a%e7%9f%a5%e3%82%89%e3%81%9b-2/
https://www.r-arashiyama.com/test/wp-content/uploads/2023/09/2023-グランドメニューチラシ.pdf


都出汁壱丁湯豆腐膳

1,800円（税別）
京豆腐を存分に味わっていただくためにあえて一丁まるごとでご提供。定番でいて逸品、そんな看板メニューです。

まずは都出汁で豆腐を味わい、特製の辛味噌で味を変えて変化を楽しみ、最後は〆麺で最後までお鍋をご賞味ください。

おしながき 都出汁 壱丁湯豆腐膳

https://www.r-arashiyama.com/test/wp-content/uploads/2023/04/1-壱丁豆腐鍋御膳-おしながき都18）.pdf


豆乳出汁壱丁湯豆腐鍋膳

2,000円（税別）
定番の豆腐鍋を豆乳出汁で大豆の風味や旨みをより楽しめる豆腐鍋です。特製辛味噌との相性が良く、〆はラーメンで舌鼓。

おしながき　豆乳出汁 壱丁湯豆腐鍋膳

https://www.r-arashiyama.com/test/wp-content/uploads/2023/04/1-壱丁豆腐鍋御膳-おしながき豆乳20）.pdf


都出汁 旨鶏鍋膳

1,800円（税別）
都出汁で鶏鍋をご用意しました。特製の辛味噌が引き立つお鍋です。

おしながき　都出汁 旨鶏鍋膳

https://www.r-arashiyama.com/test/wp-content/uploads/2023/04/2-旨鶏鍋御膳-おしながき都18）.pdf


豆乳出汁 豚はり鍋膳

2,000円（税別）
豆乳出汁と豚肉の組み合わせは定番鍋料理の一つです。豆乳の風味と豚肉の脂が絶妙です。半分ほど食べた後に特製の辛味噌を加えると豆
乳出汁の味が変わり最後までおいしくいただけます。

おしながき　豆乳出汁 豚はり鍋膳

https://www.r-arashiyama.com/test/wp-content/uploads/2023/04/3-豚はり鍋御膳-おしながき（豆乳20）.pdf


都出汁 野菜つみれ鍋膳

1,800円（税別）
「京の地野菜」と「京豆腐」の組み合わせに「魚のつみれ」も付けたお鍋を都出汁でご用意しました。

おしながき　都出汁 野菜つみれ鍋膳

https://www.r-arashiyama.com/test/wp-content/uploads/2023/04/4-野菜つみれ鍋御膳-おしながき（都18）.pdf


丹波牛のすき鍋膳

2,500円（税別）
鍋料理の定番「すき鍋」です。京都の割下の味をご賞味ください。

プラス2,000円（税別）でブランド牛「近江牛」に変更ができます。

おしながき　牛肉のすき鍋膳

https://www.r-arashiyama.com/test/wp-content/uploads/2023/04/5-すき焼き-おしながき（牛20）.pdf


丹波牛のステーキ膳

3,500円（税別）
ブランド牛「丹波牛」のステーキをご用意しました。

プラス1,000円（税別）でブランド牛「近江牛」に変更ができます。

おしながき　丹波牛のステーキ膳.pdf

https://www.r-arashiyama.com/test/wp-content/uploads/2023/11/6-丹波ステ-おしながき（35）.pdf


京都ぽーくステーキ膳

2,000円（税別）
ＩＨヒーターを使い鉄板焼きをご用意しました。京都ブランド豚「京都ぽーく」をステーキで味わいください。

プラス1,500（税別）でブランド牛「丹波牛」のステーキもご用意できます。

おしながき　京都ぽーくステーキ膳

京の老舗コラボ料理と季節のおばんざいビュッフェ

2,000円（税別）
京都の老舗メーカーとのコラボ料理をご用意しました。「京つけもの 西利」「井筒八ツ橋本舗」「祇園 辻利」「嵯峨豆腐 森嘉」「京
佃煮 野村」などを提供させて頂いています。人気のあった季節のおばんざいも引き続きご用意しています。

ガッツリと好きな料理を好きなだけ食べたい！ お腹いっぱい食べてもらいたい！を言う気持ちと、

https://www.r-arashiyama.com/test/wp-content/uploads/2023/04/6-京豚ステ-おしながき（20）.pdf


旬の味覚を味わってほしい気持ちでビュッフェメニューを作りりました。

※画像は2023年秋バージョンです。季節や仕入れの都合により内容が変わりますのでご了承ください



SPECIAL
特別メニュー

京会席
大事な集まりに、ハレの日に。会席プランもご用意しております。

京会席「保津川」

5,000円（税別）
旬の食材をふんだんに、お酒も会話もすすむ会席コースです。



その他、ご予算に応じてご用意が出来ますので是非、ご相談ください。

季節限定メニュー

秋季限定メニュー 9月１日～12月１０日（期間限定）

旨みたっぷり京のきのこ湯葉鍋膳

2,500円（税別）
幻と呼ばれる丹波産「大黒本しめじ」の旨味を存分に味わえる、秋ならではの味覚！



オプションメニュー
「追加でもう一品！」そんなときはお好みのオプションメニューをお選びいただくことが可能です。組み合わせは無限大！お好みのメニュー
をチョイスしてください。記載以外にも対応可能ですのでご相談下さい。

季節の茶碗蒸し　￥300（税別）

季節の奉書焼き　￥500（税別）
その他、お造り￥500円（税別）や天ぷら￥500円（税別）もご用意できます。



ドリンクメニュー
お食事席でご提供しております飲料メニュー一覧です。
※こちらの飲料メニューは税込金額を表示しています。

生ビール（中ジョッキ) ￥６００

ビール（中瓶） ￥７５０

ノンアルコールビール ￥４００

日本酒 ￥６００

焼酎 ￥６００

焼酎ボトル ￥４０００

ハイボール ￥６００

チューハイレモン ￥６００

ウーロン茶 ￥３００

ジュース ￥３００


